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Interpoma 2022, neuf visites guidées en trois jours pour découvrir tous les secrets des pommes locales

Les 17, 18 et 19 novembre prochain, à l’occasion du salon international consacré à la pomme à Bolzano, plusieurs occasions seront offertes pour découvrir toutes les bonnes pratiques adoptées dans les vergers de la région.

Comment cultiver des pommes réputées dans le monde entier pour leur grande qualité ? Les bonnes pratiques adoptées dans le Tyrol du Sud (Italie) peuvent-elles être reproduites ailleurs ? Comment sont organisées les différentes étapes de la transformation post-récolte ? Toutes ces questions et bien d'autres encore trouveront une réponse directement "sur le terrain" grâce aux 9 visites guidées qu'Interpoma, unique salon spécialisé consacré au monde de la pomme qui se tiendra à Fiera Bolzano du jeudi 17 au samedi 19 novembre 2022, organisera en collaboration avec le Centre de Conseil en arboriculture fruitière du Tyrol du Sud pour les opérateurs commerciaux et la presse. 

Dans le détail, le Tour 1 " Don’t panic...it’s organic! Production et stratégies sur le marché biologique", se concentrera sur la production biologique et a été organisé en collaboration avec le 
Centre de Conseil en arboriculture fruitière du Tyrol du Sud. La société coopérative agricole Biosüdtirol (VOG) à Lana et la ferme Runstnerhof à Gargazzone seront à l'honneur. Le premier compte 300 membres et fournit des pommes biologiques de 35 variétés différentes. Les participants auront accès à la zone de production et aux installations de transformation et pourront ensuite se confronter avec le directeur des stratégies de vente adoptées et des circuits du marché biologique. Dans l'exploitation biologique Runstnerhof à Gargazzone, en revanche, la famille Zischg gère une cafétéria en plus de son travail dans les champs.
En vue de la forte affluence attendue, le même circuit sera proposé le même jour, à la même heure, avec une inversion des lieux de visite (Tour 2).

Le Tour 3 "Innovation. L'expérimentation variétale et la transformation" aura également lieu le 17 novembre à Laives, avec une visite de Fuji Società Agricola s.r.l. et de l'entreprise de transformation "VOG Products". Fuji Società Agricola s.r.l. est une entreprise fruitière innovante et ouverte d'esprit, qui se caractérise par sa large gamme de variétés. La plupart des pommes produites dans le nord de l'Italie et non destinées à la consommation fraîche sont transformées sur le site de VOG Products. Les participants à la visite seront conduits à travers les départements de production et auront l'opportunité de découvrir les différentes techniques de traitement - qui sont appliquées selon les normes les plus élevées - et le large assortiment de produits de VOG Products.

Jeudi également, le Tour 4 "L'avenir est aujourd'hui. Haute technologie et nouvelles visions de la culture" à Vinschgau, auprès de la coopérative fruitière MIVOR (VIP) à Latsch et au sein de l'entreprise fruitière Michael Mitterer à Kastelbell.  MIVOR est l'une des sept coopératives fruitières de la vallée du Vinschgau réunies sous l'égide de VIP. Les participants pourront faire l'expérience d'une véritable usine ultramoderne, puisque les sites de production ont été rénovés l'année dernière. Un autre projet extrêmement innovant a été la création, il y a déjà 10 ans, d'un entrepôt vertical contrôlé par ordinateur, dans lequel toutes les variétés stockées, sélectionnées en fonction de leur couleur et de leur taille, sont affichées en temps réel. Dans un deuxième temps, nous nous rendrons à la ferme fruitière intégrée de Michael Mitterer à Castelbello. Depuis quelque temps déjà, cette famille sélectionne différentes variétés de pommes à l'aide du système de culture multi-axes.

Le vendredi 18 novembre débutera avec le Tour 5 "La durabilité d'abord. Deux bonnes pratiques" auprès de la coopérative de producteurs de fruits de Roen (VOG) à Caldaro et au sein de la société agricole Johann Maier et Monika Dissertori à Termeno : le thème de cette visite sera la durabilité dans la production de pommes. Une nouvelle machine de tri est en service au sein de la coopérative de Roen : le grand nombre de lignes de travail permet une plus grande flexibilité dans le processus de tri et de calibrage. Les cycles de travail nouvellement structurés et optimisés permettent également d'accepter des contrats de triage par des tiers. Un système photovoltaïque exclusif fournit toute l'électricité nécessaire, tandis qu'un système de filtration moderne permet de recycler l'eau utilisée dans les lignes de tri et de calibrage, réduisant ainsi la consommation d'eau. Le circuit se poursuivra par la visite de la ferme fruitière de Johann Maier et Monika Dissertori. De gestion familiale, il repose sur les trois piliers typiques de la Bassa Atesina : la culture fruitière, la viticulture et la location de chambres ou d'appartements. En termes d'assortiment de variétés et de technique de culture (par exemple, les systèmes de formation à plusieurs axes), elle fait figure de pionnière. SUSTAINAPPLE, la stratégie pour le développement durable de la pomiculture du Tyrol du Sud, sera également présentée lors de la visite.

Le Tour 6 "Micro et macro. Deux modèles de gestion familiale comparés", comprendra une visite de l'exploitation Michael Komiss à Bolzano et de la vente aux enchères de fruits Egma et de l'exploitation Fructus Meran à Vilpiano. Michael Komiss exploite une ferme fruitière où, en plus de diverses variétés de pommes cultivées selon le protocole de production intégrée, il propose la vente directe de chips de pommes issues de sa propre production et commercialisées sous la marque "frutty" (https://www.frutty.it/). EGMA et l'entreprise de transformation FRUCTUS appartiennent toutefois à une même famille. Entre août et octobre, plus de 30 000 tonnes de fruits sont transformées par près de 300 producteurs sur le site de vente aux enchères voisin - qui peut être visité. Juste à côté se trouvent les services de production de FRUCTUS, dont la réputation en Europe est liée à la production de pommes et de poires cuites pasteurisées et de fruits surgelés.

Le Tour 7 "L'excellence n'est rien sans la technologie. Les brumisateurs et l'irrigation" auront lieu en même temps que le Tour 6 et se dérouleront au point d'inspection des brumisateurs à Lana et de la société agricole Thomas Gruber. Le centre d'inspection des brumisateurs de Lana est géré par le Centre de Conseil en arboriculture fruitière du Tyrol du Sud et est l'un des centres autorisés pour le test fonctionnel des brumisateurs. Tous les agriculteurs travaillant conformément au protocole AGRIOS et/ou aux directives Global GAP sont tenus d'effectuer des contrôles fonctionnels périodiques. Au cours de la visite, il sera possible de voir comment le débit des buses est mesuré et comment la révision des pulvérisateurs est effectuée. Le deuxième arrêt sera consacré à la visite de la ferme fruitière de Thomas Gruber. Avec sa structure et sa gamme de variétés, l'entreprise reflète la réalité de la culture des pommes dans le Tyrol du Sud. Ces dernières années, Thomas Gruber a ajouté plusieurs aspects de durabilité : l'irrigation est adaptée aux besoins réels des plantes (mesurés par des capteurs d'humidité du sol - tensiomètre) et un système photovoltaïque fournit l'électricité nécessaire, entre autres, à la plateforme de récolte électrique.

Le Tour 8 "Les cellules hypogées de Melinda : des pommes conservées au cœur des montagnes", prévu le vendredi 18 et répété le samedi 19 avec le même programme (Tour 9), guidera les intéressés à travers la mine du Rio Maggiore, à l'intérieur des cavités créées par l'exploitation de la roche des Dolomites, pour découvrir la première et unique installation au monde pour la conservation réfrigérée des fruits dans un environnement souterrain et sous atmosphère contrôlée, à une température constante en toutes saisons. Il s'agit d'un véritable réfrigérateur naturel caché dans les Dolomites, qui tout en respectant l'environnement, garde intacte la qualité des pommes.

Pour célébrer le retour des visites guidées", commente Thomas Mur, directeur de Fiera Bolzano, "nous avons sélectionné un programme extrêmement dynamique et attrayant, qui aborde divers aspects de la production et de la transformation des pommes. Nos invités auront l'occasion de découvrir en personne les technologies les plus innovantes que nous adoptons dans le Tyrol du Sud, ainsi que les nouvelles pratiques agronomiques permettant d'obtenir une production biologique et durable. Une fois de plus, nous sommes prêts à prouver que nous sommes parmi les régions les plus innovantes au monde en matière de culture de pommes".

Les visites guidées ont un nombre de places limité : la réservation et l'achat du billet sont obligatoires sur notre site.



Pour de plus amples informations : www.fierabolzano.it/it/interpoma/interpoma-tours-2022 
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