
K I K U  A p p l e  G i n  C o c k t a i l s

Made from the 
Dolomites Apples

Interpoma Cocktail
Ingredienti 
40 ml (1 parte) KIKU Apple Gin 
20 ml (1/2 parte) di succo di lime 
foglie di menta 
10 ml (1/4 parte) sciroppo di zucchero  
120 ml (3 parti) tè all’ibisco gasato

Preparazione
Raffreddare e gasare la tisana all’ibisco. 
Spremere mezzo lime e mescolarlo con 
il KIKU Apple Gin, aggiungere le foglie 
di menta e versare lentamente il succo 
di ibisco zuccherato.

Servito con  Cubetti di ghiaccio
Guarnizione Foglie di menta
Bicchiere Da vino bianco

Gin & Tonic
Ingredienti  
45 ml (1 parte) KIKU Apple Gin 
135 ml (3 parti) Tyrol Tonic
buccia di mela

Preparazione 
Pre-raffreddare il bicchiere con cubetti 
di ghiaccio, far sgocciolare l’acqua, 
aggiungere il gin, riempire lentamente 
con la tonica in modo che fuoriesca meno 
acido carbonico possibile. Guarnire con 
una buccia di mela fresca e servire.

Servito con  Cubetti di ghiaccio
Guarnizione Buccia di mela KIKU
Bicchiere Long drink

White Negroni
Ingredienti  
30 ml (1 parte) KIKU Apple Gin
30 ml (1 parte) Vermouth GW Bianco
30 ml (1 parte) Bitter Bianco

Preparazione 
Shakerare tutti gli ingredienti con 
ghiaccio tritato. Mescolare nel bicchiere 
con ghiaccio, guarnire e servire.

  Servito con  Cubetti di ghiaccio
  Guarnizione Buccia d’arancia
  Bicchiere Old fashioned

Apple Mule
Ingredienti  
45 ml (3 parti) KIKU Apple Gin
15 ml (1 parte) succo di lime
1 cucchiaino di Alpler
30 ml (2 parti) Limestone Ginger Beer

Preparazione 
Spremere mezzo lime direttamente 
nel bicchiere in rame, aggiungere un 
cucchiaino di Alpler e il KIKU Apple Gin, 
riempire con Ginger Beer, mescolare 
brevemente e servire guarnendo con 
una fetta di mela essiccata.

Servito con  Cubetti di ghiaccio
Guarnizione Fetta di mela essiccata 
 e spicchi di lime
Bicchiere Tazza in rame

Mix it 
with Max 




